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zuppe. 
 
CREMA DI POMODOROAGL 
Tomatencremesuppe mit Basilikum 
 

5,9 

MINESTRONE TRADIZIONALEAL 
Italienische Gemüsesuppe 

5,9 

 

antipasti. 
 
BRUSCHETTA CLASSICA A 
Getoastetes Hausbrot mit Tomaten, Knoblauch, Olivenöl und Oliven 

7,5 

CAPRESE DI POMODORI E BUFALA G 
Frische Tomaten mit BüDelmozzarella 

12,9 

VITELLO TONNATOACDGMO 
Kalter Kalbsbraten auf leichter Thunfischsauße mit Kapern und Oliven 

13,9 

ANTIPASTO AL CASTELLO ACGF  
Ausgewählte Mischung mit Prosciutto, Salami, Mortadella, Käse, Oliven und Brot 

15,9 

CARPACCIO DI CARNE SALADA CON RUCOLA E GRANA A 
Hausgemachtes Carpaccio aus gebeiztem Rindfleisch, serviert mit frischem Rucola, 
gehobeltem Grana und einem Hauch von Olivenöl. 

15,9 

FORMAGGI MISTI L 
Eine erlesene Auswahl von Gorgonzola, Grana Padano, BüDelmozzarella und Provola, 
serviert mit Honig oder Marmelade 

12,9 

 
 
 

 
 

ZUSÄTZLICHER BROTKORB 4,5 
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insalate. 
 
INSALATA PROSCIUTTO E MOZZARELLAAG 
Bunter Salat mit Prosciutto Crudo, Mozzarella di Bufala, Oliven, Tomaten, Olivenöl, 
Balsamico 

11,9 

INSALATA GRECA MIT FETAAG 
Bunter Salat mit Schafskäse, Oliven, Gurken, Tomaten, Olivenöl, Balsamico 

11,9 

INSALATA AVOCADOAM   ○V 
Bunter Salat mit frischer Avocado, Tomaten, Gurken, hausgemachtem Dressing 

11,9 

INSALATA BURRATA AL TARTUFOAG 
Bunter Salat mit cremiger Burrata, TrüDelcreme, Oliven, Tomaten, Olivenöl und Grana 
Padano 

13,9 

INSALATA TONNOAD 
Bunter Salat mit Thunfisch, roten Zwiebeln, Oliven, Olivenöl 

11,9 

INSALATA RUCOLA E GRANAAG 
Frischer Rucola Salat mit Tomaten und Grana Padano 

8,9 

 

pizza.napoletana. 
 
MARGHERITA AFG         
Tomatensauce, Fior di Latte, frisches Basilikum 
 

9,9 

MARINARAA 
Tomatensauce, Knoblauchöl, Oregano, frisches Basilikum 
 

8,9 

CARDINALE AFG         
Tomatensauce, Fior di Latte, Schinken, frisches Basilikum 
 

12,5 

PROSCIUTTO E FUNGHIAG       
Tomatensauce, Fior di Latte, Schinken, Champignon, frisches Basilikum 
 

12,9 

SALAMIAG         
Tomatensauce, Fior di Latte, Salami, frisches Basilikum 

12,5 
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FUNGHIG  
Tomatensauce, Fior di Latte, Champignon, frisches Basilikum 
 

11,5 

DIAVOLOAG         
Tomatensauce, Fior di Latte, Salami scharf, frische Chilli, frisches Basilikum 
 

12,5 

QUATTRO FORMAGGI (PIZZA BIANCA)AG 
Fior di Latte, 4 verschiedene Käsesorten (Parmesan, Gorgonzola, Ricotta, Bufala), 
frisches Basilikum 
 

12,9 

TONNOADG 
Tomatensauce, Fior di Latte, Thunfisch, frische Zwiebel, Oliven, frisches Basilikum 

13,9 

SICILIANAADG 
Tomatensauce, Fior di Latte, Sardellen, Oliven, Kapern, Melanzani, frisches Basilikum 
 

13,5 

CALZONE NAPOLETANOAFG 
Ricotta, Fior di Latte, Schinken, frisches Basilikum 
 

13,9 

DEL SUD (PIZZA BIANCA)AG 
Fior di Latte, Salsiccia (italienische Wurst), Friarelli (italienisches Blattgemüse), 
frisches Basilikum 
 

13,9 

SAN DANIELEAG 
Tomatensauce, Fior di Latte, Rucola, Rohschinken, Kirschtomaten, BüDelmozarella, 
Grana 
 

15,9 

BUFALINAAG 
Tomatensauce, BüDelmozarella, Kirschtomaten, frisches Basilikum 
 

14,5 

RUCOLAAG 
Tomatensauce, Fior di Latte, Rucola, Grana 
 

13,9 

CAPRICCIOSAAG 
Tomatensauce, Fior di Latte, Schinken, Champignon, Artischocken, Oliven, frisches 
Basilikum 

13,9 

FOCACCIA CON ROSMARINOA 
Focaccia mit Rosmarin (mit oder ohne Knoblauchöl) 

5,5 
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pizza.gourmet. 
 
MORTAZZAAGH 
Cremige Burrata, Fior di Latte, zarte Mortadella, Pistaziencreme und knackige 
Pistazien. 
 

16,5 

AL CASTELLOAG 
Rote Paprikasauce, geräucherte Provola, Oliven und Radicchio für eine herzhafte 
Geschmackskombination 
 

15,9 

TARTUFATAAG 
Rand gefüllt mit Ricotta, dazu Tomatensauce, Fior di Latte, knuspriger Guanciale, 
PfeDer und TrüDelcreme 

16,9 

DEL CONTADINOAGH 
Gorgonzola, Walnüsse, Honig, dazu Birnen oder Äpfel für eine perfekte süß-herzhafte 
Kombination 
 

16,9 

TONNARELLAAGD 
Tomatensauce, Fior di Latte, karamellisierte rote Zwiebeln und kalte Thunfischfilets 
 

17,5 

BRESAOLAAG 
Marinierte Bresaola, frischer Rucola, cremige Parmesan-Fonduta und Kirschtomaten 
 

17,5 

VEGETARIANAAG 
Tomatensauce, gegrilltes Gemüse, auf Wunsch mit oder ohne Mozzarella 
 

13,9 

BURRATINAAGH 
Tomatensauce, Fior di Latte, Pinienkerne, frisches Basilikumpesto und eine ganze 
frische Burratina 
 

15,5 

RE DEL CASTELLOGH 
Fior di Latte, Rohschinken, halbgetrocknete rote und gelbe Tomaten, cremige 
Stracciatella und PfeDer 
 

15,9 

BACIOAGH 
Rohschinken, frischer Rucola, cremige Stracciatella, Kirschtomaten und 
Basilikumpesto 

16,5 
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extra. 
 

Artischocken        2 
Bü1elmozzarella 3,5 
Buratta          3,5 
Champignons         2 
Chilli Öl          0,5 
Fior di Latte          2 
Frische Chilli          1,5 
Frisches Basilikum         1,5 
Grana           2 
Halbgetrocknete Tomaten        2,5 
Kapern          2 
Kirschtomaten         2 
Knoblauch Öl          0,5 
Mais           1,5 
Melanzani          2 
Oliven           2 
Paprika          2 
Pistaziencreme         3,5 
Prosciutto Crudo         3,5 
Ricotta          2,5 
Rucola          2,5 
Salami           2,5 
Salsiccia          2,5 
Sardellen          2 
Scharfe Salami         2,5 
Schinken          2,5 
Stracciatella          3,5 
Thunfisch          2,5 
Zwiebel 2 
Karamellisierte Zwiebel 3 
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dolci. 
 
PANNA COTTAG 
Cremiges italienisches Sahnedessert mit echter Vanille und fruchtiger Beerensoße 
 

6,5 

TIRAMISUAGC 
Klassisches Schichtdessert mit Mascarpone, Espresso-getränktem Biskuit und Kakao 
 

6,5 

TORTA DELLA NONNA AGO        
Hausgemachte Zitronencremetorte mit Pinienkerne 
 

4,9 

CANNOLO SICILIANO AFG        
Sizilianische Knusperrolle, innen schokoliert, 
gefüllt mit Ricottacreme, Schokoladentropfen und kandierte Orangenschale 
 

5,9 

PROFITEROL ACFGO   bianco o nero o pistacchio     
Brandteigkrapfen gefüllt mit Vanillecreme 
 

5,9 

TARTUFOG          
Bianco, Nero oder Sorbet Limone 
 

5,5 

PIZZA NUTELLA E PISTACCHIOAGH 
Pizza mit Nutella, Pistaziencreme und gehackten Pistazien 
 

11,9 

ZEPOLLE ALLA NUTELLAGHEA 
Knusprige, goldbraun frittierte Zepolle, mit Nutella und veredelt mit einer Prise 
Puderzucker – ein himmlischer Genuss für alle Naschkatzen! 

6,9 

 

NOCH MEHR SÜSSES AUS DER VITRINE______________________HAVE A LOOK 
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ka5ee. 
 

ESPRESSO          3,1 

ESPRESSO DOPPIO        4,3 

MACCHIATO G Espresso, Milchschaum      3,2 

MACCHIATO DOPPIO G doppelter Espresso, Milchschaum   4,6 

CAPPUCCINO G         4,2 

LATTE MACCHIATO G         4,6 

AMERICANOG Verlängerter            3,9 

ESPRESSO CON PANA G Espresso, Schlagobers     3,6 

ICED ESPRESSO         3,2 

ICED CAPPUCCINO G        4,3 

ICED LATTE MACCHIATOG        4,7 

FLAVOUR Caramel / Haselnuss / Vanille                 + 0,7 

Gerne auch mit Laktosefreier Milch / Haferdrink / Sojadrink             +0,5 

 

hot. 
 

CHAI LATTE G Milch, Milchschaum, Chai Spiced   4,8 

SCHOKOLADE G mit Schaum       4,5 

TEE Bio Selected 0,4 l 
Schwarztee (English Breakfast) Grüner Tee (Green Tea Greetings ) 
Früchte Tee (Fruit Melody), Kräutertee (Vitalizing Herbs ) 
Kamille (Queen Camomile),  PfeDerminze (Cool Peppermint) 

4,2 

Inländer Rum zu Tee 2cl        + 1,6 
Zitronensaft                + 0,7 
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ice.cream.drinks. 
 
EISKAFFEE G         6,5 

EISSCHOKO G       6,5 

AFFOGATO G Espresso mit Kugel Vanilleeis    4,9 

 

frisch.gepresst. 
 
DETOX SMOOTHIE Spinat, Gurke, Apfel, Ingwer    0,25   5,2 

VITAL SMOOTHIE Karotte, Apfel, Banane    0,25    5,2 

ORANGENSAFT frisch gepresst     0,25     4,9 
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erfrischung.alkoholfrei. 
 
HAUS-LIMO BIO hausgemacht      
Zitronen-Melisse-Minze-Soda  
Lavendel-Minze-Soda 
Pfirsich-Maracuja-Soda 

0,5L 4,9 

RÖMERQUELLE prick / still      0,33 3,5 

SODAWASSER *          0,25 / 0,5 2,4 / 3,5 

WASSER Zitrone / Himbeer / Holunder *      0,25 / 0,5  2,2 /3,4 

SODA Zitrone / Himbeer / Holunder         0,25 / 0,5 2,8 /4,6 

COCA COLA / ZERO       0,33 3,9 

FANTA    0,33  3,9 

ALMDUDLER 0,35 3,9 

EISTEE Pfirsich / Zitrone 0,33  3,9 

   

PFANNER SÄFTE Marille / Johannisbeer / Erdbeer 0,2 3,9 

PFANNER SÄFTE mit Wasser     0,5 4,4 

ORANGENSAFT   0,25 3,8 

APFELSAFT Gruber - natürtrüb     0,25 3,8 

APFEL- ORANGENSAFT Soda gespritzt      0,25 / 0,5     2,8 / 4,8 

APFEL- ORANGENSAFT Wasser gespritzt      0,25 / 0,5     2,4 / 4,4 

SCHWEPPES Tonic / Bitter Lemon   0,2 3,9 

FEVER TREE Mediterranean Tonic     0,2 4,6 

RED BULL        
* Jugendgetränk 

0,25 4,2 
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bier. 
 
STIEGL Hell A  0,3 / 0,5 4,2 /5,2 
STIEGL BIO-ZWICKL A  Paracelsius  0,3 /0,5 4,3 /5,3 
STIEGL RADLER A  ZItrone Naturtrüb   0,5 5,2 
STIEGL WEISSE A   Naturtrüb    0,5 5,4 
STIEGL 0,0% FREIBIER A Alkoholfrei     0,5 5,2 
   
BIRRA MORETTI A l'autentica 0,33 4,1 

 

 

wein.&.schaumwein. 
 
 

WEISSWEIN 

   

VINO DELLA CASA GRÜNER VELTLINERO   1/8 3,4 

PINOT GRIGIO PRINCIPATO O   0,7 Fl 27 1/8 4,6 
CHARDONNAY PRINCIPATO O  0,7 Fl 27 1/8 4,6 

    

ROTWEIN    
VINO DELLA CASA ZWEIGELTO   1/8 3,4 
MERLOT MASTRIO     0,7 Fl 27 1/8 4,6 
CHIANTI MELINI  0,7 Fl 27 1/8 4,6 
NERO D’ AVOLA     0,7 Fl 27 1/8 4,6 

    

SCHAUMWEIN    
PROSECCO     0,7 Fl 32 0,1 4,6 
ROSE PRINCIPATO    0,7 Fl 27 1/8 4,6 
FRIZZANTE ROSE Hütter - Stmk  0,7 Fl 38   
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aperitivi.&.spritz. 
 
WEISSER SPRITZER O       3,6 

SOMMERSPRITZER O mit viel Soda 0,5 4,6 

APEROL SPRITZ O Weißwein, Aperol, Soda, Orangescheibe  5,5 

APEROL VENEZIANOO Prosecco, Aperol, Soda, Orangescheibe 6,9 

HUGO SPRITZ O Holundersirup, Prosecco, Soda, Minze, Zitronescheibe  6,9 

LIMONCELLO SPRITZ O Limoncello, Prosecco, Soda, Minze, Zitronescheibe  6,9 

CAMPARI SPRITZ O Campari, Prosecco, Soda, Orangescheibe  6,9 

SARTI SPRITZ O  Sarti Rosa,  Prosecco, Soda, Zitronenscheibe  NEU  7,9 

 
 
 

 

MARTINI BIANCO / ROSSO 5cl      5,8 

CAMPARI SODA  6,9 

CAMPARI ORANGE        7,5 

AMERICANO Campari, Vermuth Rosso, Soda, Orangescheibe  8,5 

NEGRONI Gin, Campari, Vermuth Rosso, Orangescheibe 10,5 

MOSCOW MULE Vodka, Ginger Beer, Limette, Minze  10,2 

GIN TONIC Tanqueray, Tonic, Zitronenscheibe  9,8 

GIN MARE TONIC Gin Mare, Mediterranean Tonic 10,9 

VODKA LEMON Stolichnaya, Bitter Lemon, Zitronenscheibe  8,9 

AMARETTO SOUR Amaretto, O-Saft, Zitronensaft  7,9 

AVERNA SOUR Averna, Zitronensaft 7,5 

ESPRESSO MARTINI Vodka, Espresso, KaDeelikör, Zuckersirup 9,9 
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shots. 
 
VODKA Stolichnaya  2cl 3,5 
GIN Tanqueray   2cl 3,5 

GIN MARE  2cl  4,8 

BACARDI     2cl 3,5 

PAMPERO RUM   2cl 3,5 

JACK DANIELS    2cl 4,3 

TEQUILA  2cl 3,5 

AVERNA     2cl 3,5 

LIMONCELLO     2cl 3,5 

GRAPPA     2cl 3,5 

GRAPPA RISERVA    2cl 4,5 

AMARETTO     2cl 3,5 

 

 


